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O PRIMEIRO ACAMPAMENTO FARROUPILHA NA CAPITAL GAUCHA DO
FANDANGO - SAO BORJA/RS: UMA ANALISE SOBRE AS POTENCIALIDADES DA
GASTRONOMIA LOCAL COM UM OLHAR VOLTADO PARA 2026

RESUMO: Este artioo analisa o papel da aastronomia no Primeiro Acampamento
Farroupilha de Sao Boria/RS idealizado entre os dias 06 a 10 de aaosto de 2025, onde
estima-se aue tenha passado pelo evento mais de 20 mil pessoas. Mediante uma
abordagem qualitativa baseada no estudo de caso do primeiro acampamento, foram
feitas entrevistas semiestruturadas, analise documental e observacdes retrospectivas.
investioando como a agastronomia aae frente um elemento estrutural importante para o
éxito do evento, contribuindo para a valorizagdo cultural, o incentivo ao turismo e o
desenvolvimento local. Os resultados indicam aue a identidade aastrondmica sao-
boriense se caracteriza por uma particularidade cultural fronteirica, onde incorpora a
influéncia cisplatina a cultura gaidcha. O evento mostrou um enorme potencial a ser
usado como produto cultural turistico de cunho aastrondmico, embora enfrente os
desafios de empreaar praticas de desenvolvimento sustentavel atendendo as suas
praticas e atender as suas exigéncias e requlamentacdes. Desta forma nota-se gue o
Acampamento Farroupilha de Sao Boria ndo seaue 0s mesmos padrdes e moldes do
acampamento Farroupilha do Paraue da Harmonia em Porto Aleare, pois enduanto na
capital se remonta ao passado, sao Borja vive o presente, o cotidiano do homem do
campo, sua gastronomia outrora antioa se molda nos parametros contemporaneos de
forma simples e com sabor de fronteira, onde se mescla um intercambio cultural e
missioneiro onde esta vinculado a uma aqastronomia relacionada a historia das
missdes , assim construindo sua propria identidade com caracteristicas préprias, dando
destaque para sua singularidade missioneira e fronteirica dentro do seu contexto
histérico gaucho.

Palavras-chave: Gastronomia regional. Turismo cultural. Patrimonio imaterial.
Identidade missioneira. Acampamento Farroupilha.

1 INTRODUCAO

A gastronomia brasileira é reconhecida como uma expresséo de prestigio dentro
da diversidade cultural do pais. Ela se manifesta por meio dos alimentos e das
multiplas influéncias que moldaram a identidade nacional. Nesse contexto, destaca-se
o Rio Grande do sul, onde a culinaria gadcha consolidou-se como um marco de
identidade fundamental, associada aos valores do tradicionalismo e as praticas
campeiras que caracterizam historicamente a regido sul do pais.

Um dos marcos dessa cultura é o Acampamento Farroupilha, evento anual
realizado em Porto Alegre desde o ano de 1987, que tornou-se a principal celebracéo



da cultura gadcha do pais, reunindo centros de tradi¢cdes (CTGs), piquetes e milhares
de participantes durante o més de setembro (ClicRBS, 2008). A consolidacdo deste
formato de incentivo a cultura, criou referéncia para outros eventos tradicionalistas em
todo o estado e fora dele, inspirando outras cidades a desenvolverem suas préprias
celebracdes farroupilhas de acordo com suas especificidades regionais. Sao Borja,
municipio localizado na regido das Miss@es, fronteira com Argentina, realizou nos dias
06 a 10 de agosto de 2025 seu primeiro Acampamento Farroupilha. Cidade
reconhecida oficialmente como a Capital Gaucha do Fandango instituida pela Lei
Estadual n. 15.093/2018, S&o Borja possui caracteristicas culturais especificas que a
diferenciam de outras cidades gauchas, particularmente pela sua localizacéo fronteirica
e missioneira.

O evento atraiu aproximadamente 20 mil pessoas, de acordo com o0s
organizadores, que durante cinco dias de atividades, estabeleceram-se como um
marco na historia cultural do municipio. Diferente do acampamento situado na cidade
de Porto Alegre, realizado periodicamente no més de setembro durante as festividades
da Semana Farroupilha, Sado Borja escolheu a data de suas festividades no més de
agosto, afirmando autonomia temporal e identitaria. Esta escolha ndo € meramente
logistica, mas estratégica, assim evitando concorréncias diretas com outras grandes
celebracdes do més farroupilha tradicional.

A gastronomia emergiu como elemento central do evento, ndo apenas como
servico de apoio, mas como atrativo turistico principal para o deleite do publico
participante. Os concursos culinarios dentro do evento, a feira de produtores locais, 0s
piquetes tradicionalistas, os CTGs (Centro de Tradicdes Gauchas) e a apresentacao de
pratos tipicos configuraram o eixo central em torno do qual se organizaram as demais
atividades culturais. A centralidade atribuida a culinaria justifica-se pela necessidade de
investigar seu papel no evento e compreender suas potencialidades para o
desenvolvimento da economia local e identificar oportunidades de aprimoramento para
a proxima edigdo, prevista para 2026.

A relevancia desta pesquisa reside na necessidade de registrar, analisar e
compreender os impactos socioculturais, turisticos e econdmicos gerados por esse
evento, com foco na gastronomia como elemento estruturante. A alimentacgao,
conforme destaca Maciel (2001), estad profundamente relacionada a identidade social e
cultural de um grupo, sendo um dos elementos mais resistentes a mudanca e, ao
mesmo tempo, um dos primeiros a serem adotados na construgdo de novas



identidades. Essa perspectiva permite compreender como o Acampamento Farroupilha
pode simultaneamente preservar tradigbes culindrias locais e incorporar inovacgoes,
contribuindo para a consolidacdo de uma identidade gastronGmica regional mais
abrangente. Logo, a justificativa académica deste trabalho fundamenta-se na
relevancia cientifica de se estudar a gastronomia como eixo integrador entre cultura e
turismo. Ao propor uma analise sistematizada e reflexdes sobre o papel da alimentacéo
tradicional em eventos culturais, esta pesquisa contribui para o debate sobre o
desenvolvimento local sustentavel, articulando tradi¢cdo, inovacao e identidade regional.

Diante deste contexto, busca-se responder a seguinte questdo: De que maneira a
gastronomia presente no Primeiro Acampamento Farroupilha de S&o Borja contribuiu
para a valorizagéo cultural, o fomento ao turismo e o desenvolvimento econémico local,
e como esse potencial pode ser aproveitado para fortalecer futuras edicbes?

Assim, este trabalho tem por objetivo analisar o papel da gastronomia como
elemento estruturante do Primeiro Acampamento Farroupilha de Sao Borja,
considerando suas contribui¢cdes para o desenvolvimento cultural, turistico e econdmico
local e seu potencial de valorizacdo e expanséo para futuras edi¢cbes, especialmente a
prevista para 2026. Para alcancar o objetivo geral proposto, determinou-se o0s
seguintes objetivos especificos: investigar como a gastronomia foi apresentada no
evento; analisar o impacto econdmico do evento e identificar as principais
potencialidades e desafios presentes na organizacdo e execug¢do do evento, com
énfase nos aspectos gastrondmicos.

2 REFERENCIAL TEORICO
2.1 Gastronomia como Patrimo6nio Cultural Imaterial

A compreensdo da gastronomia como elemento cultural central para a
identidade brasileira encontra em Camara Cascudo sua expressao mais completa. Em
sua obra seminal Historia da Alimentacdo no Brasil, o autor desenvolve uma
abordagem etnografica que transcende o aspecto meramente nutricional, considerando
a alimentacdo como um sistema simbdlico complexo. Cascudo (1983) analisa néo
apenas o0s pratos e ingredientes, mas também a sociologia que envolve o ato de
comer: 0s rituais da refei¢cdo, as supersticdes ligadas a mesa, as hierarquias sociais
expressas na culinéria e as bebidas que acompanham os pratos e suas tradi¢cdes.



Essa perspectiva é fundamental para analisar o Primeiro Acampamento
Farroupilha de Sado Borja, evento que reune praticas gastronémicas tradicionais
herdadas e transmitidas de geracdo em geracdo em um contexto de celebracéo
cultural. Dutra (2018, p. 92) destaca que “a cozinha brasileira representa um patriménio
cultural que transcende o0 aspecto meramente nutricional, constituindo-se como
expressao identitaria que revela as multiplas influéncias formadoras da nacionalidade
brasileira”. No caso especifico do Rio Grande do Sul, essas influéncias assumem
contornos particulares pela proximidade com Argentina e Uruguai, criando a chamada
gastronomia de fronteira, marcada por caracteristicas unicas.

A metodologia cascudiana, baseada na valorizacdo do conhecimento popular
obtido por meio da escuta atenta das pessoas e da observacao das praticas cotidianas,
inspira diretamente a abordagem etnografica desta pesquisa. Como observa Gongalves
(2004), Cascudo produziu um dos maiores acervos sobre a cultura popular brasileira a
partir da imersédo no campo e do dialogo respeitoso com seus participantes.

2.2 Turismo Gastrondomico e Desenvolvimento Local

O turismo gastrondémico regional consolidou-se como um importante nicho no
mercado turistico global. Richards (2002, p. 3) afirma que “a gastronomia tornou-se
cada vez mais importante como fonte de identidade em destinos turisticos, fornecendo
um meio de diferenciagdo em um mercado cada vez mais competitivo”. No caso do
Acampamento Farroupilha de S&o Borja, a gastronomia ndo atua apenas como servigo
de apoio ao evento, mas constitui elemento funcional primordial para o atrativo turistico
central.

Schltter (2006, p. 78) observa que “o patrimdnio gastrondmico constitui um
recurso turistico de grande valor, capaz de gerar experiéncias auténticas e memoraveis
para 0s Vvisitantes”. A autora destaca ainda que eventos gastrondmicos bem
estruturados podem funcionar como ancoras para o desenvolvimento regional, atraindo
visitantes de diferentes perfis e gerando impacto econdémico positivo.

Richards (2002) enfatiza que a autenticidade é elemento crucial para o sucesso
do turismo gastronémico. Segundo o autor, a comida local pode proporcionar aos
turistas experiéncias auténticas distintas de lugares especificos. No Acampamento
Farroupilha de Sao Borja, esta caracteristica auténtica se manifesta de diferentes
formas, tais como o uso de ingredientes locais, utilizacdo de produtos cultivados por



agricultores familiares da regido, uso de técnicas de preparo transmitidas de geracao
em geracao, utensilios tradicionais empregados e nos rituais que cercam 0 momento
da refeicdo. Uma das caracteristicas deste evento é o contraponto entre a resisténcia a
mudanca na forma de preparo desses pratos, com a capacidade de adaptacdo ao
mundo atual, que caracteriza precisamente na gastronomia observada no
Acampamento Farroupilha. Por um lado, pratos tradicionais como o arroz de carreteiro,
churrasco fogo de chéo o café de cambona, todos mantém técnicas centenarias de
preparo, transmitidas oralmente entre geragbes. Por outro lado, identificam-se
inovagcbes criativas e versateis que incorporam ingredientes contemporaneos ou
releituras de receitas histéricas com apresentacdes sofisticadas

Gongalves (2004, p. 42) reforca que “a alimentacdo constitui um sistema
simbdlico complexo que expressa relacdes sociais, hierarquias culturais e processos
identitarios”. No Acampamento Farroupilha, essas relagdes tornam-se visiveis na
organizagdo dos piquetes tradicionalistas, na divisdo de tarefas culinarias marcada por
género e idade, e nos momentos ritualizados de compartilhamento da comida.

O conceito de identidade missioneira merece atencédo especial, visto que Sao
Borja, cidade fronteirica historicamente ligada as MissGes Jesuiticas, apresenta
especificidades que a diferenciam de outras regides gauchas. Maciel (2001, p. 150)
observa que “fronteiras geogréaficas frequentemente coincidem com fronteiras
simbdlicas, mas a alimentacdo pode funcionar tanto como elemento de distingédo
guanto de aproximacao entre grupos”. Essa dindmica manifesta-se na gastronomia
sao-borjense, onde elementos platinos como empanadas, alfajores e dulce de leche
convivem com preparagdes gauchas como churrasco, arroz de carreteiro, feijao
campeiro e café de cambona.

Gimenes (2006) argumenta que o patrimonio gastrondmico pode assumir valor
turistico quando adequadamente integrado as atividades do setor. A autora destaca que
eventos gastrondmicos criam oportunidades para que comunidades locais apresentem
suas tradi¢des culindrias e sua cultura aos visitantes, promovendo valorizagdo cultural
e desenvolvimento econdmico.

Lody (2008) enfatiza que a comida brasileira representa um conjunto complexo
de saberes, técnicas e rituais que transcendem o ato de se alimentar. As préticas
alimentares tradicionais funcionam como elos entre passado e presente, conectando
geracdes por meio de receitas, técnicas e momentos de compartiihamento. Essa
perspectiva € essencial para compreender o papel dos concursos gastrondmicos e



oficinas culinarias realizadas durante o Acampamento Farroupilha, que funcionam
simultaneamente como competi¢cédo e celebracao do patriménio gastrondémico.

A antropdloga Maria Eunice Maciel (2001) oferece contribuicdo importante para
compreendermos a relagéo entre alimentacéo e identidade cultural ao afirmar que:

A comida esté profundamente relacionada com a identidade social e cultural de
um grupo, sendo um dos elementos mais resistentes a mudanca. A0 mesmo
tempo, é um dos primeiros a serem adotados quando se quer estabelecer uma
nova identidade (Maciel, 2001, p. 149).

2.3 Identidade e territério em regides de fronteira

A localizagdo estratégica de Sdo Borja e sua condicdo fronteirica adicionam
fatores relevantes a analise da identidade gastronémica local. Santos (2011) argumenta
que preferéncias alimentares ndo sdo naturais, mas culturalmente construidas por
processos histdricos especificos. Em regides de fronteira, tais processos tornam-se
mais complexos pela interacdo entre diferentes tradicées culinérias nacionais.

Gimenes (2014) observa que atrativos gastrondmicos urbanos funcionam como
elementos de diferenciacdo territorial, criando identidades distintas para cidades e
regides. No caso de Sao Borja, a gastronomia fronteirica que incorpora elementos
platinos ndo descaracteriza a tradicdo gaucha, mas expressa sua especificidade
moldada por condi¢des geogréficas e historicas particulares.

Fagliari (2005) destaca que experiéncias gastronémicas auténticas constituem
diferencial competitivo para destinos turisticos, especialmente diante da demanda
contemporanea onde turistas buscam ndo apenas saborear pratos tipicos, mas sim
compreender contextos culturais que os produziram, valorizando narrativas e historias
associadas aos alimentos.

Marquetto, Casarin e Bergmann (2016), em estudo sobre turismo, gastronomia e
desenvolvimento na regidao das Missdes, destacam que Sao Borja possui potencial
significativo para desenvolver turismo gastrondmico baseado em sua culinaria
caracteristica. As autoras observam que a cidade, reconhecida pela pescaria esportiva
e pela culinaria baseada no consumo de peixes do Rio Uruguai e carnes bovina e
ovina, apresenta especificidades que a diferenciam de outros municipios missioneiros.

As autoras argumentam ainda que, em territérios rurais e de baixa densidade
populacional, pequenas ac¢fOes promovidas por instituicbes de ensino podem gerar



resultados expressivos em inovacao e sustentabilidade no setor gastrondémico. Essa
perspectiva fundamenta a importancia de iniciativas como o Acampamento Farroupilha,
gue articula poder publico, setor produtivo e instituicdes educacionais na valorizacdo da
gastronomia local, envolvendo entidades como Senar, Senac, Acisb, Sindicato Rural,
Prefeitura e Camara de Vereadores.

Marqguetto, Casarin e Bergmann (2016) enfatizam também que Sao Borja
funciona como ponte entre paises missioneiros, constituindo elo fundamental para o
desenvolvimento da culinaria regional. Essa condic¢do fronteiri¢ca, longe de representar
limitacdo, constitui vantagem competitiva que permite a cidade desenvolver identidade
gastronbmica hibrida e diferenciada, integrando elementos brasileiros, argentinos e
paraguaios em sua tradi¢cao culinaria.

3 METODOLOGIA

Este estudo caracteriza-se como pesquisa qualitativa, descritiva e exploratoria. Gil
(2008) explica que a pesquisa exploratoria busca proporcionar maior familiaridade com
o problema estudado, tornando-o mais claro. Bogdan e Biklen (2003) destacam que a
pesquisa qualitativa trabalha com dados descritivos obtidos através do contato direto
do pesquisador com a situacao estudada.

A pesquisa foi realizada nas dependéncias do Parque de Exposi¢cbes Serafim
Dornelles Vargas, em Sao Borja, tendo como base de pesquisa os participantes do
evento, tendo como base o Primeiro Acampamento Farroupilha ocorrido entre os dias 6
a 10 de agosto de 2025. Como o evento ja havia ocorrido, a coleta de dados foi
realizada de forma retrospectiva utilizando trés instrumentos principais. O primeiro
consistiu em entrevistas semiestruturadas com trés grupos de participantes:
organizadores, representados pela Prefeitura Municipal, pelo Sindicato Rural e pela
comissao organizadora; agentes gastronémicos, incluindo chefs, cozinheiros de
piquetes tradicionalistas e produtores rurais. O segundo instrumento correspondeu a
analise documental, que abrangeu materiais oficiais, como 0 projeto institucional,
regulamentos de concursos e dados referentes ao publico, além de materiais
midiaticos, como cobertura jornalistica, publicacbes em redes sociais e pecas
promocionais. O terceiro instrumento foi a observacdo participante retrospectiva,
realizada por meio da andlise de registros fotograficos e audiovisuais produzidos
durante o evento proposto por Mimayo (2014).



Para a andlise dos dados coletados, adotou-se a metodologia de Analise de
Conteudo proposta por Bardin (2016). Segundo a autora, a analise de conteudo
constitui um conjunto de técnicas de andlise das comunicacdes que utiliza
procedimentos sistematicos e objetivos de descricdo do conteludo das mensagens,
permitindo inferéncias sobre as condicdes de producdo dessas mensagens. A
aplicacdo seguiu trés fases: pré-analise com organizacdo sistematica do material,
exploracdo do material com codificacdo em seis categorias tematicas (patrimonio
gastrondmico imaterial, identidade cultural missioneira, tradicdo e inovagao, potencial
turistico, impacto socioeconémico e sustentabilidade do evento), e tratamento dos
resultados com interpretacao inferencial.

Para garantir a confiabilidade dos resultados, adotou-se a triangulagdo de dados
recomendada por Bardin (2016), cruzando informac¢des de diferentes técnicas e
confrontando perspectivas de distintos atores sociais, visto que quando todas essas
fontes apontam na mesma dire¢cdo, aumenta-se a certeza de que as conclusdes
apresentadas refletem de forma consistente a realidade investigada.

4 RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 Caracterizacao do Evento

O Primeiro Acampamento Farroupilha de Sao Borja realizou-se no Parque de
Exposicdes Serafim Dornelles Vargas entre 6 e 10 de agosto de 2025, reunindo
aproximadamente 20 mil participantes. O evento foi organizado pela Prefeitura
Municipal, com apoio do Sindicato Rural, que cedeu o local do evento, da ACISB que
incorporou 0 evento do “Sabores da Regido” ao acampamento Farroupilha, e da
Camara de Vereadores que auxiliou na divulgacéo do evento. Segundo dados oficiais,
0 acampamento ofereceu programacao cultural tradicionalista gratuita, antecedendo os
Festejos Farroupilhas, tradicionalmente realizados no més de setembro, ocasidao em
gue se celebra o Dia do Gaucho e se enaltece a identidade cultural da regido (Séo
Borja, 2025b).

A escolha temporal ndo foi meramente logistica, mas estratégica. Enquanto
Porto Alegre concentra atencdes em setembro conforme calendario oficial dos festejos
farroupilhas do estado do RS (Rio Grande do Sul, 2025), Sao Borja criou um momento
proprio de celebragdo no més que antecede os festejos farroupilhas, afirmando-se



como polo cultural especifico dentro do mapa tradicionalista galcho e evitando
concorréncia direta com grandes eventos do més farroupilha tradicional, assim, esta
autonomia temporal reflete a busca por uma identidade diferenciada que caracteriza o
evento sdo-borjense.

A articulagédo institucional entre o poder publico, o setor produtivo rural e a
representacdo politica evidenciou o reconhecimento do potencial estratégico do evento.
O publico estimado em aproximadamente 20 mil pessoas (conforme informacdo dos
organizadores) que circularam pelas dependéncias do Parque do Sindicato Rural, ao
longo dos cinco dias de realizagdo, em uma cidade com cerca de 60 mil habitantes,
demonstra que o acampamento atraiu ndo apenas a populagdo local, mas também
visitantes de municipios da regido. Entre os participantes, destacaram-se delegacdes e
autoridades provenientes de Itaqui (CTG Cristovdo Pereira de Abreu), Macambara,
Uruguaiana, Quarai (incluindo prefeito e vereadores), Alegrete (CTG Farroupilha),
Santiago (Piquete Irmaos Sagrilos), Santo Antonio das Missbes (Piquete Nego Beté&o),
S&do Luis Gonzaga, Santo Angelo (CTG 20 de Setembro), Porto Alegre, entre outros
municipios.

4.2 Gastronomia como elemento estruturante

A andlise evidenciou que a gastronomia ndo atuou como mero servico de apoio
ao evento, mas constituiu elemento estruturante e de relevancia central no
Acampamento Farroupilha de S&o Borja. Essa centralidade manifestou-se em multiplas
dimensdes observadas, especialmente nos concursos gastronémicos, em destague o
concurso do arroz de carreteiro, e no evento Sabores da Regido, promovido pela
ACISB, em sua terceira edi¢cdo, incorporado neste ano a programacdo oficial. Tais
iniciativas reforcaram a posicdo da gastronomia como eixo principal do evento,
configurando-se como atragcbes de maior destaque. O organizador entrevistado,
secretario da Secretaria de Desenvolvimento Econdmico do Municipio, salientou que
essas competicdes mobilizaram intensamente o publico, gerando momentos de ampla
participagdo comunitaria. A preparacdo dos pratos assumiu carater de espetaculo, com
0s participantes acompanhando o processo desde a sele¢do dos ingredientes até a
finalizacao, interagindo por meio de perguntas sobre técnicas utilizadas e receitas.

A feira de produtores rurais estabeleceu um elo direto entre a gastronomia e a
economia local. Agricultores familiares comercializaram hortalicas orgéanicas, queijos
artesanais, mel, erva-mate e cordeiro proveniente de sistemas pastoris tradicionais. Um



dos produtores entrevistados relatou ter vendido toda a producdo de hortalicas e
produtos coloniais levada ao evento nos dois primeiros dias, sendo necessario retornar
a propriedade para buscar novos itens. Esse movimento evidencia a elevada demanda
por alimentos locais de qualidade e revela o potencial econdmico da articulagéo entre
manifestacdes culturais e cadeias produtivas regionais.

Os Centros de Tradicdes Gauchas (CTGs) participantes totalizaram quatro
entidades: Centro Nativista Boitatd, CTG Farroupilha, CTG Tropilha Crioula e CTG
Revivendo a Tradig&do. Este ultimo destacou-se como vencedor do concurso de Melhor
Arroz de Carreteiro do Acampamento e do prémio de Melhor Bolicho' COLOCAR DE
NOVO A NOTA DE RODAPE E AJUSTAR A FORMATAC/TO - TUDO PRETO
Tematico. Além dos CTGs, diversos piquetes tradicionalistas também atuaram como
espacos de socializacdo em torno da gastronomia. Essas entidades, em seus espacos
dentro do evento, construiram bolichos tematicos que simulavam os antigos bolichos
de campanha, como demonstrado na imagem 1, alguns ainda existentes no interior do
municipio.

1 Conforme Braun (2004), o termo bolicho designa um pequeno comércio rural, equivalente a uma
venda, armazém ou bodega de pouco sortimento. E um estabelecimento tipico das zonas rurais do
Rio Grande do Sul, onde os campeiros e moradores das redondezas adquiriam mantimentos
basicos, utensilios e realizavam trocas comerciais, um centro de encontros e servia de ponto de
referéncia de uma determinada regido.



Imagem 1 - Bolicho de Campanha montado no 1° Acampamento Farroupilha na Capital
Gaucha do Fandango

Fonte: Imagem cedida por Rodnei Caetano (2025).

Nesses ambientes, foram oferecidos alimentos produzidos localmente, com
cardapios variados que incluiam, assim como demonstrado na imagem 2, comidas
campeiras preparadas na trempe ou no fogdo campeiro, comidas feitas na parrilla ao
estilo fronteirico de origem argentina ou uruguaia, o churrasco fogo de chéo, o café de
cambona com bolo frito (Rio Grande do Sul, 2013), além de produtos coloniais como
gueijos, salames, copas, doces secos, doces em compotas, pastéis, empanadas,
lanches diversos e uma ampla variedade de bebidas, todos a disposicédo do publico.



Fonte: imagem cedida por Gabrielle Lago Pereira (2025)
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Relatos de visitantes indicaram que uma das experiéncias mais marcantes foi o
convite para compartilhar refeicdes em piquetes, vivenciando a hospitalidade gaucha
missioneira e fronteirica e conhecendo preparacdes caseiras. Um visitante de Porto
Alegre destacou ter descoberto sabores distintos daqueles presentes nos
acampamentos da capital, ressaltando a utilizagdo de ingredientes e temperos que
remetem a culinaria argentina.

4.3 Identidade Gastrondmica Fronteirica
A pesquisa identificou caracteristica distintiva fundamental da gastronomia séo-

borjense, um misto de hibridismo cultural fronteirico, diferente do Acampamento
Farroupilha de Porto Alegre, que ao longo de 43 edi¢cdes consolidou sua identidade



gastronOmica relativamente homogénea centrada em churrasco, chimarrdo e pratos
campeiros classicos que remete ao passado, distinto do acampamento Farroupilha de
Séo Borja que surge marcado por condi¢cdes e elementos que destacam a vivéncia do
cotidiano fronteirico e missioneiro.

O churrasco e o chimarrdo afirmam a autenticidade do gaucho fronteirico, ao
mesmo tempo em que pratos como empanadas, alfajores e dulce de leche revelam
influéncias platinas incorporadas de forma natural a culinaria local. O cozinheiro
vencedor do concurso de arroz de carreteiro, em entrevista, expressou essa hibridez de
maneira eloquente ao afirmar que “Aqui na fronteira, a gente ndo sabe onde termina o
Brasil e comeca a Argentina no nosso prato”. Tal declaracdo sintetiza uma
caracteristica fundamental da identidade gastrondmica sdo-borjense, marcada nao pela
busca de pureza ou originalidade, mas pela capacidade de incorporar e ressignificar
influéncias diversas.

A andlise dos pratos apresentados nos concursos revelou esta diversidade. No
concurso de arroz carreteiro, prato emblematico da culinaria gaucha, observaram-se
variacbes que incorporavam ingredientes nao tradicionais como pimentdo vermelho,
ervas finas e até toque de cominho, tempero caracteristico da culinaria platina. Alguns
cozinheiros explicaram que estas adaptacOes refletem costumes familiares
desenvolvidos ao longo de geragbes na regido de fronteira, muitas vezes mesclados
com a influéncia da culinaria italiana, alema e portuguesa.

A feira gastron6mica apresentou produtos que materializavam estas trocas
culturais, tais como o queijo colonial temperado com chimichurri, pdes caseiros com
sementes caracteristicas da regido missioneira (pdo de milho, pao de 16, bolo de
mandioca, doces que combinavam técnicas portuguesas com ingredientes locais tais
como a ambrosia, o doce de leite feito com leite de vaca conforme imagem 3. Esta
diversidade néo representa desvio da tradicdo galucha, mas expresséo especifica dela,
moldada pelas condic¢bes historicas e geograficas de Sao Borja.



Imagem 3 — Produtos oferecidos aos visitantes.
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Fonte: Imagem 6é‘dida por Ri Caetano ( 2).

4.4 Transmissao Intergeracional de Saberes

Goncalves (2004) argumenta que dimensao imaterial do patrimoénio reside nao
apenas em objetos culturais, mas em saberes, técnicas e significados associativos. No
Acampamento Farroupilha de S&o Borja, observou-se um rico processo de transmissao
intergeracional de conhecimentos gastronémicos. Os avis ensinando netos a temperar
carreteiro no ponto certo, mestres churrasqueiros iniciando jovens aprendizes na arte
de controlar o fogo, mulheres compartilhando segredos de receitas familiares
guardadas ha décadas. Estas cenas, registradas fotograficamente e relatadas em
entrevistas, evidenciam que o evento funciona como um espaco pedagdgico informal
onde saberes tradicionais sao repassados de geracao em geracao.

Uma organizadora entrevistada destacou preocupacdo deliberada em criar



oportunidades para estas trocas intergeracionais onde o0s jovens participam de
reunides, féruns e outros eventos para que pessoas distintas aprendam mais sobre
estas praticas. Assim, foram organizadas oficinas de -culinaria tradicional onde
cozinheiros mais experientes ensinaram técnicas de preparo de pratos tipicos onde os
participantes de oficinas relataram ter aprendido a fazer pao caseiro no forno de barro
com uma senhora de 78 anos que praticava a mesma técnica desde a sua infancia.

A dimensdo educativa do evento conecta-se diretamente a preservacdo do
patrimonio cultural imaterial. Maciel (2001, p. 152) enfatiza que “a comida caseira,
preparada segundo receitas tradicionais, opera como elo entre passado e presente,
conectando individuos a suas raizes culturais”. Nesse sentido, 0S concursos
gastrondmicos realizados funcionaram simultaneamente como competicbes e como
rituais de celebracdo desse patrimonio.

4.5 Potencial turistico e desafios

Richards (2002) recomenda que destinos interessados em desenvolver turismo
gastrondmico invistam em trés dimensfes: qualificacdo dos atores envolvidos,
infraestrutura adequada e estratégias de comunicagdo. A andlise do Primeiro
Acampamento Farroupilha de Sao Borja evidenciou avangos e desafios em cada uma
dessas dimensfes. No que se refere a qualificacdo, observou-se heterogeneidade
significativa: alguns piquetes apresentaram organizagédo profissional, com cozinhas
bem estruturadas e preparo padronizado, enquanto outros operaram de forma mais
improvisada. O gestor publico entrevistado reconheceu a necessidade de capacitacdo
especifica e detalhada para as préximas edi¢cdes, particularmente no que diz respeito a
manipulagdo segura de alimentos e ao atendimento prioritario ao publico turista.

Em relacéo a infraestrutura dos estabelecimentos que comercializaram géneros
alimenticios, constatou-se que, por se tratar da primeira edicdo, a estrutura foi
considerada razoavel, uma vez que muitas entidades precisaram montar seus espacos
do zero. Para os préximos anos, entretanto, espera-se a implementacdo de melhorias,
visto que a avaliagdo dos entrevistados foi mista. Entre 0s aspectos positivos,
destacaram-se o espaco amplo e acolhedor para atendimento ao publico, a quantidade
suficiente de banheiros e a area de estacionamento adequada.

As criticas concentraram-se principalmente na sinalizacdo insuficiente dos
ambientes gastrondmicos, na auséncia de um mapa de localizacdo dos pavilhbes e



bolichos participantes e na iluminacdo precaria em determinados pontos durante o
periodo noturno, fatores que demandam reparos para melhor atender os visitantes.
Membros da comissao organizadora cogitaram, inclusive, a criagcdo de um aplicativo
movel para as proximas edigdes, com o objetivo de facilitar a localizacdo dos piquetes
e 0 acesso a programacdao de atividades.

As estratégias de comunicacdo constituiram uma limitacdo significativa
identificada. Embora o evento tenha recebido cobertura da midia local durante todo o
periodo de realizacdo, o alcance regional mostrou-se restrito. Em entrevista, o prefeito
municipal reconheceu que a divulgacéo concentrou-se de forma excessiva nas ultimas
semanas que antecederam o evento, o que dificultou o planejamento antecipado de
potenciais visitantes de outras cidades. Para a edicdo de 2026, estd prevista a
ampliacdo da campanha promocional, com inicio trés meses antes do evento e
inclusdo de parcerias com agéncias de turismo e operadoras regionais.

4.6 Impacto socioeconémico e perspectivas futuras

Schltuter (2006, p. 92) argumenta que “eventos gastrondmicos regionais
representam oportunidades privilegiadas para valorizacdo de produtos locais e o
fortalecimento de cadeias produtivas”. Durante o Acampamento, observou-se a
participagdo ativa de produtores rurais de S&o Borja, além de lojistas, brechés,
artesdos e representantes dos setores de vestuario e alimenticio, incluindo também
municipios vizinhos.

Dados preliminares indicam movimentagdo econdmica significativa. Um
comerciante da feira gastronémica relatou vendas 300% superiores a0 movimento
habitual de uma semana. Um hoteleiro entrevistado informou taxa de ocupacgéo em seu
hotel foi de 85% durante os dias do evento, valor consideravelmente acima da média
registrada para o més de agosto em anos anteriores. Restaurantes da cidade também
reportaram aumento expressivo de demanda, especialmente no periodo noturno,
guando visitantes buscavam alimentacao apos as atividades do acampamento.

Além do impacto econbémico direto, o evento gerou oportunidades de emprego e
renda temporaria para trabalhadores informais e diaristas. Aproximadamente 50
pessoas foram contratadas para atuar na montagem, limpeza e seguranga do espaco.
Jovens vinculados a entidades tradicionalistas participaram como monitores nas
oficinas de culinaria tradicional, alguns recebendo remuneragcdo e adquirindo



experiéncia profissional.

A articulagao entre evento cultural e economia local exemplifica o que Schliter
(2006) denomina circulo virtuoso do turismo gastronémico: o evento atrai visitantes,
gera demanda por produtos locais, fortalece agricultores familiares, criadores e
produtores rurais, que, por sua vez, investem em melhorias qualitativas, ampliando a
atratividade da iniciativa.

A anadlise das entrevistas realizadas evidenciou a consciéncia, entre o0s
organizadores, acerca dos desafios de sustentabilidade do evento nas edi¢bes futuras.
As questdes financeiras constituem a preocupagao central, uma vez que a realizagcéo
demandou significativa quantia de recursos, que conforme relatos do entdo Secretério
do Desenvolvimento Econémico do municipio, chegou na casa dos R$300.000,00
(trezentos mil reais) de investimento , sendo R$55.500,00 (cinquenta e cinco mil e
quinhentos reais) para Contratacdo de Instituicdo Privada de assisténcia social, sem
fins lucrativos, Sesc, para realizagdo do Acampamento Farroupilha na Capital Galucha
do Fandango, com apresentacfes artisticas, culturais e musicais e R$44.400,00
(quarenta e quatro mil, quatrocentos reais), de Dispensa de Licitagdo n°
60/2025/SMPOP/DCL, (Sao Borja, 2025a), como a aquisicdo de equipamentos,
banheiros quimicos, contratacdo de equipe de seguranca, premiacdo para 0S
concursos realizados no evento dentre outros gastos, como demonstrado pelo Portal
da Transparéncia da prefeitura municipal (Sao Borja, 2025c).

A primeira edicdo foi viabilizada por meio de orgcamento municipal, porém
reconhece-se que um modelo exclusivamente dependente de verbas publicas pode
ndo ser sustentavel a longo prazo, especialmente diante da possibilidade de ampliacao
da estrutura, do numero de participantes e do publico visitante. O gestor municipal
entrevistado mencionou a discussao sobre a possibilidade de cobranca de uma taxa de
participacéo de piquetes e expositores comerciais em futuras edi¢bes, com destinagéo
dos valores a manutencdo dos espacos e as melhorias necessarias, mantendo-se a
gratuidade para os visitantes. Esse modelo, j& adotado em Porto Alegre, poderia gerar
recursos adicionais para investimentos em infraestrutura e comunicagéo.

Outra questao relevante refere-se a institucionalizacdo do evento. Ha proposta
de criacdo de um comité permanente para a organizacdo do Acampamento
Farroupilha, envolvendo representantes de diferentes setores do poder publico,
entidades tradicionalistas, comerciantes, produtores rurais e autarquias. Esse formato
poderia garantir a continuidade do projeto, mesmo diante de mudancas na gestao



municipal.
5 CONSIDERACOES FINAIS

O Primeiro Acampamento Farroupilha de Sao Borja constituiu um marco inaugural
na histéria cultural da cidade, demonstrando um enorme potencial como um espaco de
valorizacdo do patrimdnio gastronOmico, fortalecimento da identidade missioneira e
fronteirica, destacando o desenvolvimento da gastronomia e do turismo regional. A
pesquisa evidenciou que a gastronomia nao funcionou como elemento periférico, mas
como eixo estruturante central em torno do qual se organizaram as demais dimensdes
do evento, a analise proposta revelou uma caracteristica distintiva fundamental que foi
o hibridismo cultural fronteirico e missioneiro que caracteriza a gastronomia séo-
borjense. Diferentemente do modelo porto-alegrense consolidado desde o ano de
1987, o evento de Sao Borja emerge marcado por condigéo fronteirica e missioneira,
incorporando naturalmente influéncias platinas a tradicdo gaucha. Esta especificidade
nao representa um declinio ou impureza, mas uma expressao auténtica da identidade
cultural missioneira, fronteirica, moldada por condi¢bes historicas e geograficas
especificas.

O evento demonstrou uma capacidade de articulagcdo multipla de dimensdes, a
preservacdo de patrimonio cultural imaterial através da transmisséo intergeracional de
saberes culinédrios, geracdo de impactos socioecondmicos positivos através da
valorizagdo de produtores locais, criacdo de experiéncias turisticas auténticas e
fortalecimento de identidade territorial. Esta articulagdo entre cultura, economia e
turismo evidencia o potencial do acampamento como instrumento de desenvolvimento
local sustentavel.

Os desafios identificados incluem a necessidade de qualificagcdo de pessoas
envolvidas, fazer melhorias significativas na infraestrutura, ampliacdo de estratégias de
comunicacdo e marketing e principalmente a construcdo de um modelo de
financiamento sustentavel do evento, visto que estes desafios ndo diminuem a
relevancia do evento, mas apontam caminhos a serem seguidos, estratégias a serem
feitas, para o seu total fortalecimento em futuras edi¢cdes.

A comparacédo com o Acampamento Farroupilha de Porto Alegre revelou que Sao
Borja n&o busca replicar o modelo consolidado, mas sim langar a proposta de construir
sua propria narrativa identitaria. Esta autonomia de pronto ja manifesta-se na escolha



temporal para a realizacdo do evento (agosto versus setembro), tendo como ponto
central a gastronomia, no hibridismo cultural e na escala mais intimista que permite
maior interacdo entre seus participantes. O éxito de publico da primeira edicdo sugere
gue esta aposta na diferenciacdo encontrou a devida receptividade, validando a
pertinéncia de um Acampamento Farroupilha com identidade fronteirica, missioneira e
propria.

Para a edicdo do ano de 2026, recomenda-se a criagdo de comité permanente de
organizacgdo, sua antecipagado da divulgacédo e marketing, parcerias com agéncias de
turismo regional, ampliacdo de oficinas gastrondmicas, melhoria de sinalizagdo e
iluminacdo, o desenvolvimento de um aplicativo mével e estudo de modelo misto de
financiamento. Estas ac¢Oes propostas poderdo contribuir significativamente para a
consolidacdo do evento como referéncia em turismo gastrondbmico na regidao das
Missdes.

A pesquisa contribui academicamente ao oferecer sua primeira andlise
sistematica sobre o evento inaugural, documentando suas praticas gastronémicas
tradicionais e suas variagdes contemporaneas e fornecendo subsidios soélidos para
alavancar as praticas de politicas publicas culturais. Socialmente, se fortalece o
processo de valorizagao de identidade cultural fronteirica e missioneira, assim como a
sua preservacao de patrimonio gastrondmico imaterial. Economicamente, evidencia um
potencial de eventos culturais como instrumentos de desenvolvimento local.

As limitacOes deste estudo incluem a coleta retrospectiva de dados e a
impossibilidade de comparacdes longitudinais por tratar-se de ser um evento inaugural,
mas com a possibilidade da realizacdo de pesquisas futuras que poderao acompanhar
a evolucdo do acampamento ao longo de sucessivas edi¢Oes, realizar estudos
comparativos com eventos similares em outras cidades fronteiricas e missioneiras e
desta forma poder aprofundar a andlise dos impactos econbmicos através de
metodologias quantitativas, demonstrando que o Primeiro Acampamento Farroupilha de
Sado Borja soube construir em seu evento tradicionalista uma identidade prépria, que
valoriza as especificidades regionais sem abrir méo da tradigcdo gaucha. A gastronomia,
por sua vez, € compreendida como um patriménio cultural imaterial e o eixo do
desenvolvimento, que constitui os elementos fundamentais desta construcao identitaria.
O evento inaugura a trajetoria promissora que merece acompanhamento académico
com olhos atentos e apoio institucional para sua consolidacéo.
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